
TSUTAE RECIPE

つたえレシピ ポテトサラダ レシピ提供 ： 割烹 仕出し やまよし

日毎に春らしくなってまいりました

　　　皆様いかがお過ごしでしょうか
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無料相談・式場見学随時受付中。お気軽にご来館ください。

セレモニーテーク つたえ
八百傳商店葬祭事業部

https://www.yaoden.co.jp
検 索セレモニーテークつたえ

24時間365日対応しております

〈具　材〉

・ じゃがいも

・ にんじん

・ きゅうり

・ 玉ねぎ

・ ハム

・ 白だし

・ マヨネーズ

・ 粗挽こしょう

・ 塩

・ 砂糖

5個

半分

1本

半分

5枚

15g

150g

適量

3g

15g

茹でているじゃがいもとにんじんは爪楊枝等で刺し
中まで刺さったらザルにあけ粗熱をとる。

調　理4

材
　
料

粗熱が取れたら、じゃがいもは潰し、
にんじんはカットする。

調　理5
じゃがいもと、にんじんを4分の1にカットし、水から茹でる。
（塩をふたつまみ入れる）

調　理2

全ての材料を入れ、混ぜる。仕上げ6

じゃがいもと、にんじんの皮をむく。下ごしらえ1

茹でている間にきゅうり、玉ねぎ、ハムをカットする。調　理3

スマイルマルシェに参加しました亀田東小学校
創立60周年記念事業報ご 告

《 かんたん美味しい春レシピ 》

〈2023年11月18日（土） 亀田東小学校〉「守る、つなぐ亀田のヒト・モノ・コト」をコ
ンセプトに学校と地域、地域と地域がつながる。また、亀田東小学校の児童が地域
と交流し、躍動・発信することで地域活性の一助になることを目的としたこのイベ
ントにお声がけいただき参加いたしました。

亀田地区内外から２７の店舗が出店！
地域参加者と子どもたちが協力してマルシェの準備をしました。
文化祭などの出店（でみせ）とは異なり本物の事業者の出店とあり準備など、
携わった子どもたちも、事業者の方々、また、当日来場した大多数の
お客様との交流がたくさん持てた素晴らしいイベントとなりました。

Tsutae        lettre  Vol.29

会 員の 皆 様 へ お 得な情 報をお 届けします！

2024 .4
広報誌／つたえレトル

1. 《社長のコラム》葬儀社と働き方改革について『書いてみた』

2. 《食品販売事業部》「越後姫」「笹だんご・ちまき」のご紹介

3. 《ご報告》スマイルマルシェ／つたえレシピ
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私
が
某
企
業
で
働
き
始
め
た
頃
、ま
だ
１
週
あ
た
り
の
法
定
所
定
外
労

働
時
間
は
48
時
間
だ
っ
た
よ
う
な
気
が
す
る
。当
時
、半
分
日
給
月
給
の

よ
う
な
感
じ
で
基
本
給
は
非
常
に
低
く
、「
働
か
な
い
と
貰
え
な
い
」そ
ん

な
給
与
シ
ス
テ
ム
だ
っ
た
。

　
当
時
は
ま
だ
バ
ブ
ル
の
頃
、ち
ょ
う
ど
崩
壊
前
の
ピ
ー
ク
だ
っ
た
。週
に

５
日
宿
直
が
あ
り
25
日
の
出
勤
。朝
に
出
勤
し
て
そ
の
ま
ま
宿
直
。翌
日

も
そ
の
ま
ま
勤
務
し
て
、そ
の
翌
日
に
休
日
が
ま
わ
っ
て
く
る
。宿
直
明
け

は
、原
則
午
後
５
時
の
定
時
上
が
り
だ
が
、忙
し
い
時
は
そ
の
後
も
残
業

な
ん
て
日
も
ザ
ラ
に
あ
っ
た
。

　
そ
の
分
手
当
も
多
く
付
い
て
い
た
の
だ
ろ
う
か
、バ
ブ
ル
の
せ
い
な
の

だ
ろ
う
か
、給
料
明
細
は
Ａ
６
く
ら
い
の
用
紙
に
手
書
き
で
書
か
れ
て
い

た
も
の
が
渡
さ
れ
て
い
な
が
ら
も
、給
料
や
賞
与
は
今
の
世
の
中
に
比
べ

て
非
常
に
良
か
っ
た
よ
う
に
記
憶
し
て
い
る
。

　

さ
て
、昨
今
の
働
き
方
改
革
で
あ
る
が
、そ
ん
な
過
去
を
経
験
し
て

い
る
私
と
し
て
は
従
業
員
に
と
っ
て
は
余
裕
が
で
き
て
非
常
に
良
い
環
境

に
な
っ
た
と
考
え
る
。恵
ま
れ
て
い
る
な
ぁ・・・と
。過
去
に
は
社
会
的
に

あ
ま
り
認
め
ら
れ
て
い
な
い「
葬
祭
業
」だ
っ
た
よ
う
に
思
っ
て
い
た
。

　

進
ん
で
営
業
が
始
ま
っ
た
の
は
冠
婚
葬
祭
互
助
会
が
葬
祭
専
門
業
者

に
追
い
つ
き
追
い
越
せ
で
幅
を
利
か
せ
始
め
た
頃
で
あ
ろ
う
か
。葬
祭

デ
ィ
レ
ク
タ
ー
技
能
審
査
も
ま
だ
現
在
の
よ
う
に
厳
し
い
基
準
が
は
っ
き

り
な
さ
れ
て
い
な
か
っ
た
頃
で
あ
る
。

　
し
か
し
な
が
ら
、会
社
に
よ
っ
て
差
は
あ
れ
、当
時
は
地
域
柄
人
口
が

多
い
と
い
う
事
も
あ
っ
て
余
計
な
事
は
何
も
考
え
な
く
て
い
い
か
ら
働
け

と
言
わ
ん
ば
か
り
に
仕
事
が
舞
い
込
ん
で
き
て
い
た
。

　
そ
れ
に
比
べ
て
週
40
時
間
制
が
採
用
さ
れ
た
今
、若
い
世
代
に
と
っ
て

は
葬
儀
社
に
勤
め
て
も
働
く
場
と
し
て
は
幸
せ
な
環
境
に
置
か
れ
て
い
る

と
つ
く
づ
く
思
う
。

　

し
か
し
、人
間
に
と
っ
て
非
常
に
便
利
に
な
っ
た
時
代
に
居
な
が
ら
、

ふ
と
不
安
に
襲
わ
れ
る
こ
と
が
あ
る
。政
治
行
政
主
導
で
働
き
過
ぎ
防
止

の
風
潮
が
強
く
な
り
学
校
教
育
か
ら
既
に
週
休
二
日
制
に
な
っ
て
、さ
ら

に
前
述
の
働
き
方
改
革
等
に
よ
る
働
く
事
が「
悪
」の
よ
う
に
取
り
扱
う

風
潮
が
益
々
国
民
を
ダ
メ
に
し
て
い
く
よ
う
に
思
え
て
な
ら
な
い
。中
に

は
残
業
が
多
過
ぎ
な
が
ら
も
手
当
を
満
足
に
支
給
し
な
い
問
題
の
あ
る

会
社
の
存
在
も
耳
に
す
る
が
、あ
ま
り
に
も
法
律
が
過
保
護
過
ぎ
て「
ゆ

る
い
会
社
」を
作
っ
て
し
ま
う
原
因
に
な
っ
て
い
る
の
も
事
実
で
あ
る
。

　

さ
ら
に
、輪
を
か
け
て「
有
給
以
外
の
特
別
休
暇
推
進
活
動
で
す

か
・・・
？
」「
地
域
の
行
事
に
合
わ
せ
て
特
別
休
暇
取
得
推
進
で
す

か
・・・？
」と
首
を
ひ
ね
る
よ
う
な
ア
ン
ケ
ー
ト
が
届
く
。ス
ト
レ
ス
や

健
康
チ
ェ
ッ
ク
に
し
て
も
そ
う
。行
政
等
が
あ
れ
を
し
な
さ
い
、こ
れ
を

し
な
さ
い
と
法
律
を
傘
に
タ
ス
ク
達
成
や
責
任
回
避
の
た
め
に
ト
ッ
プ

ダ
ウ
ン
で
モ
ノ
を
言
う
。

　
逆
に
、国
民
も
な
ん
で
も
か
ん
で
も
行
政
の
管
理
監
督
不
行
き
届
き
の

せ
い
に
す
る
事
も
問
題
な
の
で
あ
ろ
う
。

　

働
く
者
の
ほ
と
ん
ど
は
い
い
大
人
で
あ
り
、大
人
で
あ
る
と
い
う「
責

任
」と「
自
由
」を
も
っ
て
社
会
に
出
て
い
る
は
ず
で
は
な
い
の
だ
ろ
う
か
。

何
か
に
お
ん
ぶ
に
だ
っ
こ
の
世
界
な
ん
て
つ
ま
ら
な
い
よ
う
な
気
が
し
て

な
ら
な
い
。

　

働
き
方
改
革
で
休
み
を
増
や
し
ま
し
ょ
う
、働
き
過
ぎ
を
無
く
し
ま

し
ょ
う
と
言
わ
れ
な
が
ら
、生
産
性
を
上
げ
な
さ
い
？
最
低
賃
金
上
昇
。

消
費
税
増
税
。一つ一つ
は
良
い
の
だ
が
ど
こ
か
矛
盾
し
て
い
る
。生
き
残
り

を
か
け
て
Ａ
Ｉ
導
入
？「
人
が
商
品
」の
サ
ー
ビ
ス
業
に
お
い
て
ど
こ
ま
で

ク
ー
ル
に
な
っ
て
効
率
を
追
求
せ
ね
ば
な
ら
な
い
の
か
？

　

死
に
直
面
し
た
方
々
の
最
後
の
思
い
出
作
り
の
お
手
伝
い
を
す
る

仕
事
。精
神
論
に
基
づ
い
て
少
し
無
理
を
し
て
働
い
て
は
い
け
な
い
の
で

し
ょ
う
か
？
36
協
定
を
結
ば
ね
ば
、残
っ
て
働
く
事
は「
悪
」と
捉
え
ら
れ

る
の
で
す
。そ
れ
は
葬
儀
の
仕
事
だ
け
で
な
く
他
の
仕
事
も
同
じ
は
ず

で
す
。そ
れ
ぞ
れ
に
働
く
思
い
が
あ
り
創
り
出
す
商
品
や
サ
ー
ビ
ス
を
提

供
し
て
働
く
者
の
糧
に
し
て
い
る
の
で
す
。

　

給
料
の
事
に
も
言
及
し
て
み
よ
う
。都
会
の
事
は
定
か
で
は
な
い
が
、

地
方
で
は
も
っ
と
働
い
て
お
金
を
稼
ぎ
出
し
た
い
人
々
は
多
く
存
在
す
る

の
で
は
な
い
か
と
感
じ
る
。非
常
に
精
神
的
金
銭
的
貧
困
で
悩
ん
で
い
る

人
も
実
際
に
居
る
。働
き
た
い
が
働
か
せ
て
も
ら
え
な
い
人
も
存
在

す
る
。

　

人
そ
れ
ぞ
れ
に
悩
み
が
あ
り
、法
律
で
皆
同
じ
に
し
て
し
ま
う
の
は

社
会
共
産
独
裁
主
義
的
に
傾
い
て
き
て
い
る
証
拠
で
は
な
い
だ
ろ
う
か
？

資
本
主
義
社
会
に
お
い
て
、昨
今
わ
が
国
が
死
ぬ
ほ
ど
努
力
し
て
き
た

こ
の
国
民
性
を
な
い
が
し
ろ
に
し
て
し
ま
う
よ
う
な
政
策
は一部
に
お
い

て
間
違
っ
て
い
る
の
で
は
な
い
か
と
考
え
て
し
ま
う
毎
日
で
あ
る
。

　
一つ
だ
け
言
え
る
事
は
こ
の
マ
イ
ナ
ス
の
サ
イ
ク
ル
か
ら
抜
け
出
る

た
め
に
は
、国
民一人一人
の
エ
ネ
ル
ギ
ー
が
国
民一人一人
の
意
思
で
燃
や

さ
れ
な
け
れ
ば
な
ら
な
い
と
考
え
る
が
、は
て
さ
て
、こ
の
働
き
方
改
革
に

影
響
さ
れ
て
い
る
風
潮
の
下
で
は
ど
う
な
る
事
や
ら
。

　
な
ん
だ
か
、徒
然
な
る
ま
ま
に
筆
を
と
っ
て
み
た
が
、な
ん
に
せ
よ
諦
め

た
ら
終
わ
り
で
あ
る
故
、あ
き
ら
め
ず
前
を
向
い
て「
生
き
る
」だ
け
で

あ
る
。そ
ん
な
精
神
が
我
が
国
で
働
く
者（
私
も
含
め
）の
頭
か
ら
無
く
な

ら
な
い
よ
う
神
に
祈
る
事
に
し
よ
う
。

　
し
ば
ら
く
前
に
書
い
た
原
稿
で
し
た
が
最
後
ま
で
お
読
み
頂
き
あ
り

が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。尚
、あ
く
ま
で
持
論
で
す
の
で
、他
人
に
同
意
を
求

め
る
も
の
で
は
ご
ざ
い
ま
せ
ん
。乱
文
失
礼
い
た
し
ま
し
た
。で
は
、機
会

が
あ
り
ま
し
た
ら
ま
た
。

ラコ ム長社 の

葬儀社と
働き方改革
葬
働 改 に

ついて

「書いてみた」書
新潟の味。手作りのおいしさ。新潟の味。手作りのおいしさ。

お 問 合 せ は

TEL025-384-8801 FAX025-384-8216

〒950 -0134 新潟市江南区曙町１-６-３（駐車場完備）｜営業時間 9：00～18：30（日曜・祝日のみ18：00）｜定休日  元日

http://www.yaoden.net有限会社 八百傳商店
【食品販売事業部】

八百傳商店
LINE公式アカウント

右のQRコードを、LINEアプリ「友だち追加」のQRコードリーダーで読み込んで登録！
または、「ID検索」で @jet4190l を検索！ ※最後の文字は小文字のLです

登録
方法

ご登録ください！
❶野菜お買得情報
❷旬の美味しい果物情報
❸お得なクーポンの発行（不定期）

新潟生まれのお姫様新潟生まれのお姫様
ご贈答にも
大変喜んで
いただけます！

毎年
好評の味

越後姫

笹だんご・ちまき

八百傳商店

八百傳では、季節折々のご進物の他、慶弔用かご盛、
ゴルフコンペ他、イベント景品など、各種ご予算ご用途
に合わせ、商品の詰め合わせもおこなっております。
お気軽にお問い合わせください。

※画像はイメージです。

※画像はイメージです。

可憐でみずみずしい新潟のオリジナルブランド『越後姫』。
鮮やかなツヤのある赤いおむすびのような可愛らしい苺は、香りがよく酸味が少ない甘さ！果肉は柔らかく、ジューシー。
八百傳では江南区のいちご農家 小飯塚さんが育てた新鮮な苺を今年もご用意いたしております。

※朝採りは、午後１時３０分からの販売となりますのでご了承ください。
※都合により入荷日が変更になる場合がございますので、
　スタッフへお問い合わせください。

伝
え
る
ギ
フト

友だち登録で、八百傳商店の
耳より情報をお届け！

朝採り入荷！2月～6月 毎週 月曜日 曜日水 曜日土

商品には保存方法やお召し上がり方法を
記した参考メモを封入いたします。4月～5月4月～5月取扱い期間：

当店の笹だんごは、原料に徹底的にこだわり、新潟市西区 太吉
農園の「もち米」、新潟県産の「よもぎ」、北海道産の「小豆」を
使用しております。ベテランの職人達が一つ一つ丁寧に笹で包ん
だ、手作りのおいしさをお届けします。
※ご注文は各10個単位で承ります。※ご注文方法に関して、詳しくはお問い合わせください。

品　　　　名 一 般 価 格 つたえ会員様

笹だんご 各1個 170円 （
税
込
）
（
税
込
）

一般価格より

5％OFF1個 170円ち  ま  き

・つぶあん
・こしあん

1袋 170円国産  青きな粉
（
税
込
）

箱代を別途頂戴いたします。 一 般 価 格 つたえ会員様

小 （20個サイズ） 120円
（
税
込
）
（
税
込
）

160円
一般価格より

5％OFF大 （30～50個サイズ）

笹だんご・ちまき 全国発送承ります！ 商品の入荷・価格につきましては、
店頭及び、お電話にてお問い合わせください。


